
Eine zusätzliche Angebotsvariante zum selbst zusammenstellen, ab 15 Personen    Angebote und Preise sind freibleibend    Preise verstehen sich pro Person/Stückpreis    Alles weitere entnehmen Sie bitte unsere Homepage (Preise)    www.rent-a-cook-jr.de

Weitere Vorschläge oder Preisanfragen sind jederzeit möglich.    Stellen Sie sich selbst ein Menü oder Büffet nach Ihren Wünschen zusammen, teilen Sie es uns mit und wir kalkulieren den Preis pro Person    Alles ist möglich, es bedarf nur einer Absprache

Suppen	 pro Person

Gemüsesuppe.............................................................2,50

Kürbiscremesuppe.....................................................2,50

Tomatencremesuppe..................................................2,50

Boullion mit Einlage....................................................2,50

Champignon-Rahmsuppe...........................................3,00

Blumenkohl-Rahmsuppe............................................3,00

Gemüsesuppe chin.Art...............................................3,00

Warme Gerichte 	 pro Person

Schweinenackenbraten/Rotkohl................................6,50

Schinken in Burgunder/Sauerkraut...........................7,00

Pfefferkrustenbraten/Rotkraut.................................7,00

Kasselernacken /Sauerkraut.....................................7,00

Hähnchenbrust /Asia.................................................7,50

Schweinerückenbraten/Gemüse...............................7,50

Putengeschnetzeltes/Broccoli...................................7,50

Jägerschnitzel............................................................7,80

Zigeunerschnitzel.......................................................7,80

Fleischspieß/Paprikagemüse....................................7,80

Schweinegulasch / Paprika.......................................8,00

gem.Gulasch / Champignon.......................................8,50

Schweinefiletmedaillons/Gemüse.............................8,50

Rinderbraten/Rotkohl................................................8,50

Rinderschmorsteak/Esterhazy Art............................9,50

Grünkohl / Bregenwurst / Kasseler 
( nur Saison )..............................................................7,00

Beilagen	 pro Person

Kroketten, lang...........................................................1,60

Kroketten, rund..........................................................1,60

Salzkartoffeln.............................................................1,50

Kräuterbaguette ........................................................1,80

Knoblauchbaguette....................................................1,80

Reis.............................................................................1,50

Folienkartoffel mit Quark...........................................2,50

Rösti...........................................................................2,00

Aufläufe / Gratins	 pro Person

Kartoffelgratin............................................................2,10

Broccoli – Blumenkohlgratin......................................2,50

Gemüseauflauf „Mexiko“...........................................3,00

Maccaroniauflauf mit gek.Schinken...........................4,90

Putenbrustspinatauflauf............................................5,70

Kasseler-Auflauf/Kartoffel/Gemüse.........................6,90

Nachspeisen	 pro Person

Rote Grütze mit Vanillesauce.....................................2,20

Mousse au Chocolat...................................................2,50

Mousse Vanille-Geschmack.......................................2,50

Bay. Creme mit Himbeeren........................................2,50

Creme Tiramisu an Biscuit.........................................2,50

Vanille Pudding...........................................................2,00

Schokopudding...........................................................2,00

Kalte Speisen	 pro Person/Stück

halbe belegte Brötchen

halbe belegte Brotschnitte

     – mit Schnittkäse, Putenbrust, 

     – Salamie, Schinken, Mortadella,.............. je Stück	 1,30

     – mit Lachs, Forelle

     – Camembert, Tomate-Mozzarella............. je Stück	 1,50

Kanapees

     – Lachs, Forelle, Käse, Mettwurst

     – Schinken, Braten, Aufschnitt.................. je Stück	 2,30

Sandwiches

     – Lachs, Forelle, Käse, Mettwurst

     – Schinken, Braten, Aufschnitt.................. je Stück	 2,50

Zuckerkuchen.................................................. je Stück	 0,90

Mandelkuchen................................................. je Stück	 0,90

Eierplatte....................................................pro Person	 1,50

Salate 	 pro Person

Geflügelsalat, Eiersalat, Nudelsalat

Apfel-Poreesalat, Krautsalat.....................................1,50

Käse-Wurstsalat, Zigeunersalat,

Griechischer Salat, ....................................................2,00

Heringssalat, Krabbencocktail

Meeresfrüchtesalat....................................................2,50
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Kaltes Büffet I
Zwiebelsuppe

  Schweinegeschnetzeltes mit Paprikastreifen,  
Champignons und Reis

  
Schinkenbrett von rohem Schinken und saurem Gemüse

gekochter Schinken mit Spargel

bunte Aufschnittplatte

Geflügelplatte mit Früchten

geräucherter Lachs und Forellenfilets

mit Meerrettich

verschiedene frische Salate mit Dressing

Geflügelsalat

kleines Käsebrett

Brot und Butter

  
Rote Grütze mit Vanillesauce

pro Person 16,90

Kaltes Büffet II
Kraftbrühe mit Einlage

  
Forellenfilets und Pfeffermakrelen an Sahnemeerrettich

Knochenschinken mit eingelegten Gemüse

gem. Bratenplatte mit Sc.Remoulade

pikante Hackbällchen

Putenbrustaufschnitt mit Orangenscheiben und Currysauce 

bunter Krautsalat

Tomaten – Mozzarella Platten

Eiersalat mit frischen Champignons und Mais

versch. Blattsalate mit Joghurt – Zitronendressing

Käseauswahl 

Brot und Butter

  
Fruchtcocktail und Obstkorb

pro Person 17,90

Kaltes Büffet III
Schweinerückenbraten in Pfeffersauce allerlei Gemüse und 

Salzkartoffeln

  
Hähnchenbrust mit Orangenfächer, Pinienkerne und Cocktaisauce

Forellenhappen mit Preiselbeersahne

Räucherlachs mit Dill-Senf-Dip

Roastbeef mit Gewürzgurke und Remoulade

Schweinemedaillons mit Leberkreme und frischen Früchten

Krabbencocktail

Apfel – Porreesalat

Frühlingssalatplatte mit Tomaten, Gurken, Radieschen und Kresse 
auf Eisberg

Käsebrett mit frischen Trauben

Butterteller

Brotkorb

  
Bay.Creme mit Himbeeren

pro Person 21,90


